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GÎTES

GÎTE DU MASSOT 

Chantal Renié vous accueille avec plaisir au Gîte  
du Massot. Il bénéficie d’une très belle vue sur Voiron. 
Situé légèrement en hauteur route du Massot, au-dessus 
de l’église de Coublevie, le gîte peut recevoir jusqu’à  
11 personnes, en toutes saisons. Vaste espace : grand 
séjour avec mezzanine, grande cuisine-salle à manger ...

Ouvert toute l’année.

•	 Chantal RENIE 
•	 Gîte du Massot 
•	 510 route du Massot 

◊	Contact : 06 65 53 71 07 
◊	 rechante@gmail.com 

GÎTE BEE’N’BEE AU BOUVIER : LE BACO     

Ce gîte à la ferme de 95m2 (pour 6 à 8 personnes), 
entièrement rénové vous permettra de trouver calme, 
confort et plaisirs de la vie et de profiter du charme 
des pierres et du bois allié au confort moderne.   
Vous disposerez d’une terrasse équipée de 40m2 avec 
salon de jardin, un parking privatif et un accès au jacuzzi,  
au sauna et à la piscine d’été. 

(Accessible aux personnes à mobilité réduite) 

•	 Gîte le Baco 
•	 407 chemin du Bouvier  

◊	Site internet : www.abeillerdubouvier.fr 
◊	Contact : 06 33 95 87 35  
◊	abeillerdubouvier@gmail.com   

GÎTE BEE’N’BEE AU BOUVIER : LE SATIVA      

Au calme, dans le petit hameau du Bouvier, ce gîte  
à la ferme de 55m (pour 4 personnes) est idéal pour  
se ressourcer. Entièrement rénové, celui-ci vous 
permettra de profiter à l’extérieur d’un sauna, un jacuzzi 
et de la piscine d’été. 

Ouvert toute l’année.  

•	 Gîte le Sativa 
•	 407 chemin du Bouvier

◊	Site internet : www.abeillerdubouvier.fr 
◊	Contact : 06 33 95 87 35  
◊	abeillerdubouvier@gmail.com 



GÎTE LE PARADIS DES ANIMAUX      

Gîte avec APPARTEMENT et ROULOTTE DE CHARME 
POLONAISE. Piscine hors sol, accès possible au parc 
animalier, petit musée. Parfait pour famille aimant  
la nature et désirant se ressourcer.  

Ouvert toute l’année. 

•	 Catherine PAYSAN 
•	 Gîte Le Paradis des Animaux 
•	 209 chemin du vallon 

◊	Réservation sur site https://le-paradis-des-animaux.fr/ 
◊	Contact : 06 30 63 15 65 
◊	 leparadisdesanimaux38@orange.fr

GITE PIERRE        

Location meublée de tourisme, petite maison indépendante chez particulier 33m2+ véranda 13m2. Cuisine équipée, lave-
linge, climatisation. Une pièce de vie, 2 chambres (lit : 140/190 +1 canapé convertible). Capacité 3 personnes (Labellisation 
«Gîte de France» depuis septembre 2020).   

•	 Gîte PIERRE 
•	  Mme BONNET Florence 

◊	Contact : 06 71 19 17 99 
◊	flo.traiteur@orange.fr 



PRODUCTEURS ET COMMERÇANTS

ABEILLER DU BOUVIER - MIEL, ESSAIM, POLLEN    

Notre miel reflète l’exceptionnelle richesse floristique  
de notre massif, il vous comblera de plaisir ! 

Ruche libre-service à la ferme. Possibilité de commander 
sur la boutique du site internet www.abeillerdubouvier.fr 
en retirant à la ferme. Livraison possible également.   

Ouvert toute l’année et tous les jours.

•	 Claudine HUBOUD-PERON, apicultrice 
•	 407 chemin du Bouvier  

◊	Site internet : www.abeillerdubouvier.fr 
◊	Contact : 06 33 95 87 35 
◊	abeillerdubouvier@gmail.com 

L’ATTRACT’YVES MICROBRASSERIE          

Le bâtiment, construit aux Verchères, pour fabriquer  
de la bière de façon traditionnelle, peut aussi vous 
accueillir pour une dégustation. 

Horaires :  tous les jours sauf jeudi et dimanche de 15h30 
à 19h (horaires été), 15h30 à 18h (horaires hiver) et sur 
rendez-vous également. (Appel conseillé avant de venir)

•	 Yves DYON, producteur et caviste bières 
•	 MICROBRASSERIE l’Attract’Yves 
•	 192 chemin des Verchères  

◊	  Contact : 06 32 06 13 68 
◊	attract.yves@gmail.com
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GITE PERRINE  

Location gîte meublé de 70 m² 
pour 3 à 4 personnes, logement 
indépendant, mitoyen à la maison  
des propriétaires. Sur 2 étages, 
au rez-de-chaussée, salon 
équipé de TV et chaîne HIFI. 
Cuisine ouverte, frigo, plaque  
à induction et four à micro-ondes, 
petits électroménagers. A l’étage 
2 chambres et salle d’eau, WC. 
Chambre 1 : lit 2 personnes 140 cm. 
Chambre 2 : lit 1 personne 90 cm. Lit 
bébé et possibilité d’un lit d’appoint.  

◊	Contact : Perrine 06 75 05 56 57 
◊	perrine73@hotmail.com  



MAGASIN DE PRODUCTEURS «UN P’TIT BOUT DE CHARTREUSE»         

Un P’tit Bout de Chartreuse est bien plus qu’un magasin, c’est un magasin de producteurs qui pratiquent la vente directe de 
leurs produits fermiers. Pour manger bon, frais et de saison. C’est la possibilité d’acheter une large gamme au même endroit. 

Horaires : du mercredi au vendredi de 9h à 19h et le samedi de 9h à 18h.
 
•	 1020 route de Saint Jean, Bat. A

◊	Contact : 04.76.37.98.10 
◊	unpetitboutdechartreuse@gmail.com 
◊	Site web : www.unpetitboutdechartreuse.com 
◊	 facebook : https://www.facebook.com/ 

magasinproducteurscoublevie  

CHOCOLATERIE SANDRINE CHAPPAZ                      

Sandrine Chappaz confectionne des chocolats  
et confiseries de qualité ainsi que différentes spécialités 
à la Chartreuse verte. Toujours à la recherche du 
plaisir gourmand, de nouvelles saveurs, sa motivation 
est de faire de votre dégustation, un pur moment de 
bonheur, tant gustatif qu’émotionnel. L’utilisation des 
meilleurs ingrédients, que ce soit les chocolats utilisés, 
les épices, les plantes (qu’elle cultive ou qu’elle ramasse  
en Chartreuse), tout est minutieusement étudié  
et testé pour atteindre un résultat juste et aux accords 
aromatiques équilibrés. 

Livraison sur la place du 19 mars 1962 (place du marché) :  
le vendredi tous les quinze jours (sauf en juillet et août)  

Livraison après commande sur le site web www.chocolats-
chappaz.com(sur la page livraison/commande sélectionner 
le mode “tout près de chez vous”).    

•	 Sandrine Chappaz, chocolatier-confiseur 
•	 403 Chemin de la Seyla 
•	 38380 Saint Laurent du Pont  

◊	 Contact : 06 74 88 35 77 
◊	 Site web : www.chocolats-chappaz.com 
◊	 Page facebook : chocolatschappaz  
◊	 Instagram : chocolateriesandrinechappaz  



PROVENC’HALLES COUBLEVIE         

Magasin de proximité et traditionnel à prédominance 
fruits et légumes, vous trouverez au même endroit les 
produits frais et régionaux du primeur, mais aussi une 
boucherie et une crèmerie. Son concept vise à recréer 
les conditions d’achat du marché et son ambiance très 
conviviale. Avec un approvisionnement continu toute 
l’année grâce à un circuit de distribution plus court,  
la qualité et la fraîcheur sont au cœur de votre quotidien 
avec le sourire.

•	 Diego FERNANDEZ, responsable magasin 
•	 Impasse de Grand Plan Menu 

◊	Contact : 04 76 05 56 13 
◊	coublevie@ provenc-halles.fr 

LA VIE CLAIRE         

Nous proposons plus de 6000 références de produits Bio et locaux (épicerie, fruits et légumes, frais, cosmétiques Bio, 
compléments alimentaires) et des conseils personnalisés. 

Horaires : du lundi  
au samedi de 9h à 19h 

•	 131 route de Grenoble 

◊	Contact :  04 76 66 11 60 
◊	biosphere@orange.fr
◊	 facebook et instagram:  

#lavieclairecoublevie

LA GRAPPE A FROMAGE          

Fromages et vins de producteurs en 
agriculture bio ou raisonnée partout 
en France. Bières, whiskies, rhums, 
plateaux apéro, raclettes, soirées 
dégustation. 

Horaires : du mardi au samedi 8h30-
12h30 15h00-19h30 et le dimanche 
de 8h30 à 12h30. 

•	 Lionel PEZEIRE 
•	 433 route de St Jean 

◊	Contact : 04 76 35 56 57  
◊	 lionel.pezeire@libertysurf.f 



RESTAURANTS

AU FEU DE BOIS RESTAURANT              

Restaurant de spécialités savoyardes et de grillades  
au feu de bois, idéal pour savourer raclettes ou grillades. 
En été vous pourrez profiter d’une belle terrasse ombragée 
au calme. 

Horaires : du mercredi au dimanche de 12h à 14h et de 19h 
à 22h et le lundi de 19h à 22h. (fermé le mardi) 
Repas sur place · Vente à emporter - Aucune livraison. 

•	 1573 Route de Chartreuse       

◊	Réservations et menu : feudebois-voiron.fr 
◊	Site : https://www.feudebois-voiron.fr 
◊	Contact : 04 76 91 97 78 

BOULANGERIE GUILLOT TRADITION        

Fabrication artisanale de baguettes, pains spéciaux, 
viennoiseries, pâtisserie, gâteaux de Savoie et pralinés. 
Nous proposons également pizzas et sandwichs.

Horaires d’ouverture : du mardi au vendredi de 6h30 à 
13h – de 14h30 à 19h30  / Samedi et dimanche de 6h30 à 
13h  / (Fermé le lundi). 

•	 Maxence GUILLOT, boulanger pâtissier  
•	 285 Rte de Saint Jean  

◊	Contact : 04 76 65 66 80 

BOULANGERIE MARIE BLACHERE        

Boulangerie, sandwicherie, tarterie, pâtisserie 

Horaires : du lundi au samedi de 6h30 à 19h30  
- fermé le dimanche. 

AU FOURNIL DES SAVEURS         

Boulangerie pâtisserie 

Gamme de pains traditionnels et 
spéciaux - pâtisseries et macarons 
maison. 

Horaires : tous les jours de 07h à 19h.
 
•	 Ludovic JANIN, boulanger 

pâtissier 
•	 1052 route de Grenoble 

◊	Contact : 04 76 67 42 42

•	 403 Rte de Grenoble 
•	 Impasse Grand Plan Menu  

◊	Site web : marieblachere.com 
◊	Contact : 04 76 05 40 32 



PIZZA GOURMANDE                

Depuis 2007 sur Coublevie. Un choix d’une quarantaine de pizzas, sur place, à emporter ou à se faire livrer par UberEats. 

Horaires d’ouverture :  ouvert du jeudi au dimanche (sauf les jours fériés) à partir de 18h.

•	 Didier TIRARD-GATEL 
•	 Place du 19 mars  1962 (place du marché)

◊	Site Web : pizza-gourmande.fr 
◊	Contact : 06 33 32 43 20 
◊	 tirard-gatel@wanadoo.fr

DU CÔTÉ DE L’ITALIE

L’EDEN          

Le restaurant L’Eden est spécialisé dans les produits de la mer (plateaux 
de fruits de mer, poissons grillés, parillada de la mer…) La cheffe, Sandra, 
accompagnée de son mari et de ses 3 enfants vous accueille dans un cadre 
chaleureux offrant un panorama exceptionnel sur le massif de la Chartreuse 
et du Vercors.

Ouvert du mercredi au samedi, midi et soir et le dimanche midi. 

•	 Sandra (Maître Restaurateur) et Sébastien MOINE 
•	 395 chemin des voûtes    

◊	Contact : 04 76 35 33 23 
◊	Site web : restaurantldeden.fr 



GUDDO GUSTO                 

Guddo Gusto propose une large gamme de spécialités 
italiennes de charcuterie, fromage et d’épicerie : 
mozzarella au lait cru de Barletta dans les Pouilles, 
jambons de Parme ou San Daniele, salamis entre autres. 
Sur les marchés et les étals de l’agglomération de Voiron 
et Grenoble. Plateaux de charcuteries et fromages  
sur commande, en livraison (également à domicile sur 
Coublevie) ou à emporter.  

•	 Sylvie GUDERZO 
•	 105 Route du Massot  

◊	Contact : 06 51 96 36 28 et guddogusto@free.fr 
◊	Site web : guddogusto.metro.biz 

WILL PIZZA                

Pizzas cuites au feu de bois avec trancheuse pour 
charcuterie sur place et produits frais de qualité. Etalage 
à la main. 

Horaires : du mercredi au dimanche de 18h à 20h. 

•	 William et Cindy 
•	 Parking des Tennis de Coublevie 
•	 683 Route de Grenoble 

◊	Contact : 06 58 00 58 33 
◊	Facebook : Will Pizz 
◊	 Instagram : Willpizz38

ECOLE NOUVELLE DE CUISINE - UN NAPOLITAIN DANS LES ALPES                  

Cours de cuisine pour professionnels et particuliers. 

Un Napolitain dans les Alpes offre des formations autour de la pizza napolitaine, pour particuliers et professionnels.  
Elle se base sur une méthode d’apprentissage innovante et unique en France, permettant aux clients de comprendre 
les aspects théoriques et pratiques de la panification 
de manière efficace, afin de leur donner les clés pour 
réussir dans leurs projets, qu’ils soient amateurs  
ou professionnels. 

Horaires : vendredi/samedi/dimanche selon les créneaux 
de formation. 

•	 Sergio IANNACE 
•	 Lieu des formations : Aquazen pôle 
•	 174, Impasse des Genêts, 38500 COUBLEVIE 

◊	https://www.unnapolitaindanslesalpes.fr/ 
◊	https://www.facebook.com/unnapolitaindanslesalpes 
◊	Contact : 06 58 30 77 58 
◊	contact@unnapolitaindanslesalpes.fr 



CHEZ MARIE PRIMEUR                  

En activité depuis une dizaine d’années déjà, Chez 
Marie Primeur vous propose des fruits et légumes frais, 
de saison uniquement. Issus de producteurs locaux  
et respectueux de l’environnement, chacun de nos 
produits est sélectionné avec soins afin d’offrir à nos 
clients le meilleur du goût. Nous avons à cœur de vous 
accueillir avec le sourire et bonne humeur pour que vous 
preniez encore plus plaisir à bien manger.  

Horaires sur marché de Coublevie : tous les samedis  
de 07h à 13h.  

•	 Marie MOREAU, primeur   

◊	Contact :  chezmarie.primeur@gmail.com

SUR LE MARCHÉ DE COUBLEVIE 

POISSONNERIE GAUTIER                    

La poissonnerie Gautier vous propose un choix varié  
de poissons, coquillages, crustacés et confectionne des 
plateaux de fruits de mer sur commande. 

Horaires sur le marché de Coublevie : tous les samedis 
de 7h30 à 12h30. 

•	 Fabien MARIE, poissonnier-écailler 

◊	Contact :  07 71 92 80 54 (Possibilité 
de laisser un message par sms  
pour les commandes)



FERME DE LA BERTHE                   

Issus du pays voironnais, nous sommes installés  
en maraîchage biologique en Savoie depuis novembre 
2021, à Saint Franc. Nous travaillons sur petites surfaces 
sans mécanisation et sur planches permanentes. 
Pour cela, dans notre exploitation nous favorisons  
au maximum les rotations de cultures, les allées 
enherbées ainsi que les bandes fleuries. 

Horaires sur le marché : tous les samedis de 8h  
à 13h30/14h   

•	 Fiona FRANGIAMONE et Joris MARECHAL, exploitants et 
producteurs   

◊	 Contacts :  07 82 41 03 18 ou fiona.frangiamone@hotmail.fr  
◊	  06 85 37 43 02 ou marechal.joris@gmail.com

MAISON ERICA                     

Fabrication de biscuits faits maison, 
sans colorants, sans conservateurs, 
sans additifs, privilégiant les 
produits locaux. 

Horaires sur le marché de Coublevie : 
tous les samedis de 8 h00 a 13 h00.   

•	 Carine FAZIO 
•	 263 chemin du gigot  
•	 38960 St Étienne de Crossey  

◊	Contact : 06 74 82 56 67
◊	maisonerica3@gmail.com 
◊	(Egalement sur Facebook et 

Instagram)  
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GREG ET AN BOUCHERIE CHARCUTERIE                     

Greg et An vous proposent un choix varié de viande de bœuf (limousine), veau, 
porc, agneau, volailles fermières, issues de la région. 

Horaires sur le marché de Coublevie : tous les samedis de 7h30 à 12h30.    

•	 Grégory et An ANDRE, bouchers-charcutiers   

◊	 Contact :  06 50 80 17 57 
◊	 andregregory9501@neuf.fr 

VRAC EN CHARTREUSE                     

L’épicerie propose en vrac des produits gourmands  
et locaux. Vous y trouverez de l’alimentaire sec, salé et 
sucré, des produits d’entretien et d’hygiène ou «zéro 
dechet».

Horaires sur le marché de Coublevie : le samedi de 8h  
à 12h15 (semaines paires uniquement).    

•	 Anthony MOLLIER 
•	 1 Impasse des terrasses du Néplier  
•	 38380 Saint Laurent du pont   

◊	 Contact : 07 55 62 13 79 
◊	 vracenchartreuse@gmail.com 
◊	 Facebook : https://www.facebook.com/Vrac-en-

Chartreuse-232188467445002 


